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EDITO
Ce deuxième trimestre marque un 
moment tout particulier pour notre 
Comité des Fêtes.
Après un début d’année haut en 
couleurs, nous avons vécu ensemble 
un Carnaval de Belfort exceptionnel, 
placé sous le signe de nos 10 ans. 
Dix années de projets, de rencontres, 
de sourires, de travail d’équipe… et 
surtout dix années de fête partagée 
avec vous.
L’ouverture du défilé par notre Char 
anniversaire restera longtemps dans 
les mémoires.
Ce char, c’était bien plus qu’une 
création : c’était un hommage à 
tous ceux qui, depuis une décennie, 
donnent de leur temps, de leur 
énergie et de leur cœur pour faire 
vivre l’esprit festif de notre ville.
Nous allons poursuivre sur cette
 belle lancée.
Les projets continuent, les idées 
fusent, les bénévoles s’activent déjà 
pour préparer les prochains 
rendez-vous qui rythmeront 
la vie de Belfort. 

Et parmi les moments forts de ce trimestre, 
impossible de ne pas évoquer le grand 
concert en hommage à France Gall,
que nous préparons avec enthousiasme.
Ce rendez-vous musical sera l’un des temps 
forts de notre année anniversaire.
Un moment où Belfort vibrera au rythme des 
instruments, des voix, des lumières et de la 
foule réunie pour partager un instant de pure 
convivialité.
Nos bénévoles sont déjà à pied d’œuvre : 
installation, technique, sécurité, accueil… 
chacun apporte sa pierre pour que cette 
soirée soit un véritable succès.
Nous espérons vous y voir nombreux, chanter, 
danser, applaudir et célébrer avec nous cette 
décennie d’engagement et de passion.

E.LIPPI
Président du comité des fêtes 
de la ville de Belfort
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LA PAROLE À UN PARTENAIRE

Belfort-Danjoutin
6 Avenue de la République - 90400 DANJOUTIN

www.bureau-vallee.fr

 03 84 21 89 30
 bv.belfort@bureau-vallee.fr
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NOUS RACHETONS ET
RECYCLONS

VOS CARTOUCHES VIDES (1)
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ASSEMBLÉE GÉNÉRALE

L’Assemblée Générale du Comité des Fêtes de Belfort s’est tenue le 27 
février 2026 à la Maison du Peuple, 
sous la présidence d’Emmanuel Lippi.
Avec 51 membres présents et 10 procurations, le quorum a été atteint, 
permettant l’ouverture de la séance.
Deux nouveaux membres rejoignent le Conseil d’Administration :    
Martine Egglof et Claude Schwebel, élus à l’unanimité.

Plusieurs représentants institutionnels et associatifs ont 
salué le travail du Comité, parmi lesquels :

Assemblée générale

Sébastien VIVOT 
représentant le Maire et le 

conseil Départemental.

Corinne CASTALDI
 adjointe au Maire

Rachel HORLACHER 
adjointe au Maire

Également, le credit Mutuel, Sodexo, France Alzheimer et OIKOS.
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Un char d’anniversaire pour ouvrir le bal Un char d’anniversaire pour ouvrir le bal 

Cette année, le carnaval s’ouvrira sur un char pas comme les autres :
 un gâteau géant, coloré, joyeux, porté par l’énergie de nos bénévoles et
 soufflant les dix bougies du Comité des Fêtes !
Conçu et fabriqué avec passion dans nos ateliers, ce char-anniversaire est une 
œuvre collective. Chaque planche, chaque coup de pinceau, chaque idée folle 
a été partagée, discutée, réalisée par des mains volontaires et des cœurs 
engagés. Il incarne dix années de fêtes, de sourires, de travail acharné et de 
magie populaire.

Ce gâteau roulant, c’est notre manière de dire merci. Merci à tous ceux qui ont 
donné de leur temps, de leur talent, de leur bonne humeur. Merci à Belfort, qui 
nous inspire et nous soutient. Et surtout, merci à l’esprit carnaval, qui continue 
de nous rassembler et de nous émerveiller.

FABRICATION CHARS CARNAVAL

FABRICATION CHARS CARNAVAL

Les chars du carnaval : une œuvre collective, un rêve en mouvementLes chars du carnaval : une œuvre collective, un rêve en mouvement

Derrière la magie du cortège, ce sont des dizaines de mains
bénévoles qui s’activent dans l’ombre pour donner vie aux chars du carnaval. 
Menuisiers, peintres passionnés, bricoleurs ingénieux, rêveurs en action : tous 
se retrouvent dans les ateliers pour transformer des idées en décors 
spectaculaires.Conçus avec cœur, patience et créativité, les chars sont bien plus 
que de simples structures roulantes. Ce sont des fragments de rêve, des 
morceaux de fête, des symboles de notre engagement collectif. Chaque vis, 
chaque coup de pinceau, chaque éclat de rire partagé autour d’un plan ou d’un 
bout de carton raconte une histoire de solidarité et de passion.

Le Comité des Fêtes tient à saluer l’implication de ces bâtisseurs de joie. Grâce 
à eux, le carnaval ne se contente pas de défiler : il émerveille, il rassemble, il fait 
vibrer toute la ville.
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FABRICATION CHARS CARNAVALFABRICATION CHARS CARNAVAL

La naissance de Monsieur Carnaval: La naissance de Monsieur Carnaval: 

une création 100 % bénévole
Dans l’atelier du Comité des Fêtes, une 
silhouette prend forme… C’est Monsieur 
Carnaval, 
figure emblématique du défilé, fabriqué 
entièrement par nos bénévoles passion-
nés. Chaque année, il renaît sous leurs 
mains habiles, avec une nouvelle expres-
sion, une nouvelle tenue, une nouvelle 
histoire à raconter. Cette année il devient 
une immense bougie d’anniversaire.
Monsieur Carnaval prendra une dimension 
encore plus symbolique : on soufflera la 
bougie, on clôturera la fête, et on fera le 
vœu de dix nouvelles années encore plus 
lumineuses.

Fabrication de notre char
 sur le thème de notre:

« COURSE DE 
SERVEUSES ET 

GARÇONS DE CAFÉ»

Merci à tous nos bénévoles
 qui se sont investi dans
 la fabrication des chars
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Carnaval

 
Cette année, le Carnaval de Belfort a une saveur toute particulière.
Un parfum de fête, de souvenirs, de folie douce… mais aussi de fierté.
Car, nous célébrons les 10 ans du Comité des Fêtes de Belfort.

Dix années à faire vivre notre ville, à rassembler les familles, à faire briller les 
yeux des enfants et à offrir aux Belfortains un moment de magie au cœur de 
l’hiver.  

Le Char Anniversaire, spécialement créé pour l’occasion.Un char qui raconte notre 
histoire, celle de nos bénévoles, de nos équipes, de nos partenaires, et de tous 
ceux qui, depuis dix ans, donnent de leur temps et de leur cœur pour
 que Belfort fête, danse et s’illumine.

CARNAVAL

Merci à vous, le public, qui êtes là chaque année.
Merci aux associations, aux groupes, aux musiciens, aux danseurs, aux carnavaliers 
venus de partout.

Les chars avancent, les confettis volent, les sourires s’échangent, et la ville entière 
devient un terrain de jeu où chacun retrouve son âme d’enfant.

Et ce soir, comme le veut la tradition, nous accompagnerons Monsieur Carnaval, cette 
année en forme de bougie géante, symbole de lumière et d’anniversaire,
 vers son dernier voyage.
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CarnavalCarnaval

Passage des chars Avenue Jean Jaurès

Préparation avant le départ
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Carnaval Carnaval

Photos Comité des fêtes de la ville de BelfortDépart du carnaval direction centre villeDépart du carnaval direction centre ville



LA FENÊTRE DE NOÊL
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CarnavalCarnaval

6000
personnes
présentent

pour le carnaval 
de BELFORT

Un grand merci à la société 
H2SYS pour le prêt d’un 

groupe élèctrogène à hydrogène

MERCI AUX 6000 CARNAVALEUX!
 
Quelle journée incroyable ! Vous étiez plus 
de 6000 à faire vibrer notre Carnaval avec 
vos sourires, vos costumes, votre énergie 
et votre bonne humeur.
Grâce à vous, les rues se sont 
transformées en un véritable tourbillon de 
couleurs, de musique et de joie.
 Merci aux bénévoles, aux associations, 
aux chars, aux artistes, aux familles, aux 
enfants, aux partenaires…
Vous êtes le cœur battant de cette fête.
 Ensemble, nous avons créé un moment 
magique, convivial et inoubliable.
Rendez-vous l’année prochaine pour 
encore plus de folie, de rires et de partage.
Le Carnaval vit grâce à vous. Merci !
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NOS PARTENAIRES

03 84 22 80 38
15 avenue d’Altkirch - 90 000 BELFORT
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AGENDA

La page facebook du Comité des fêtes

Le site internet du Comité des fêtes

comité des fetes de Belfort

                 www.cdfbelfort.com

 
AVRIL

 MAI

 JUIN

 JUILLET

 AOÛT

SEPTEMBRE

 DÉCEMBRE

	

 
 CONCERT EN HOMMAGE À FRANCE GALL

 FIMU, belflorissimo

FÊTE DE LA MUSIQUE

FEU D’ARTIFICE

                
REPAS DES ADHÉRENTS
COURSE SERVEUSES ET GARÇONS DE CAFÉ

CHAMPIONNAT DE FRANCE CSGC

MOIS GIVRÉ
LOTO GIVRÉ
LA FENÊTRE DE NOËL
FANAbRIQUE
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JEUX

INGRÉDIENTS:           
Pour la pâte :
250 g de farine T 55
1 œuf
1 CS d’huile neutre
40 g de beurre
 6 cl de lait
 7,5 g de levure de bière
 Une pincée de sel

   Pour le goumeau :
150 g de crème épaisse
 1 œuf
 2 CS de sucre de canne
 1 CC d’eau de fleur d’oranger

Sortez le beurre du réfrigérateur. Faites tiédir le lait et ajoutez-y la levure, puis délayez 
bien le tout. Dans le bol de votre batteur, mélangez la farine et le sel. Ajoutez l’œuf, 
la levure délayée et l’huile neutre. Lorsque le mélange est homogène, incorporez le 
beurre ramolli et amalgamez bien le tout. Retirez la pâte du batteur et laissez-la 
reposer dans un saladier pendant 2 heures, couverte d’un linge humide, dans un en-
droit chaud (environ 25 °C).
  
 Dans une moule à tarte, versez un peu de farine pour éviter à la pâte qu’elle ne colle. 
Placez la pâte dans le moule et étirez-la pour recouvrir tout le moule en évitant de 
trop travailler la pâte. Pincer légèrement les bords. Laissez de nouveau 1h de montée 
au chaud.

Préparez le goumeau : dans un saladier, mélangez la crème épaisse, l’œuf et l’eau de 
fleur d’oranger. Versez la préparation sur la pâte, puis enfournez pour 10 à 15 minutes 
à 220°C.

Dès la sortie du four, démoulez le gâteau et saupoudrez-le de sucre de canne. Servez la 
tarte encore chaude.

GATEAU DE MÉNAGE

                         PRÉPARATION
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                     COLORIAGE

RECETTE
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